a neni ndm to jedno

PROGRAM
Sekce1

Pro feditele Skolnich jidelen, vedouci,
reditele skol, zfizovatele

Ssmysluplné vzdélavani personalu, jeho financovani a
sledovani efektivity

Jalk ma vypadat smysluplné vzdélavani. Jak hodnotit jeho
efeltivitu. Jak financovat vzdélavaci alitivity. Zaméstnanci bez
gastronomickeé praxe. Jak podporuji vzdélavani néktefi

zrizovatele. (J. Roith, zastupce MSMT, I. Liedermanova, M. Capkova,

E. Kalembova, D. Chroustovska)

Kvalitni tym ve Skolni kuchyni

Jak se nékterym $kolnim jidelndm podafilo do tymu sehnat
kvalitni zaméstnance (a co se zménilo jejich pfichodem)? Jak
lvalitni zaméstnance odménit? Jak zaméstnance spravné
zafadit? Jak spravné nalakat zaméstnance a napsat inzerat.
(0. siissova, P. Klima, M. Lettl, D. Chroustovska, K. Mafik)

Bufetovy vydej stravy ano i ne?

Bufetovy vydej stravy - z pohledu hygienika

Bufetovy vydej - prakticke zkusenosti Plzen Bory,

Bufetovy vydej jalko nastroj snizeni plytvani - jak s plytvanim
bojuje Svédsko. Konkrétni tipy na snizeni plytvani (recept,
normovani, vydej stravy...)

(2. Trestrova, I.. Lukasikova, 0. Siissova, M. Lettl, T. Vaclavik)

Pristrojové vybaveni

Co by melo byt standardnim vybavenim varen, co je nadstandard,
jak pristroje spravneé vybirat, pouzivat a servisovat? Maji pristroje
vliv na kvalitu pokrm@? Co je CAPEX/OPEX?

(). Roith, L. Uner, A. Rosin, P. Polacek, P.Zukalova, P. Malenicky)

Sekce1+3

Sekce 3
Pro feditele skolnich jidelen, vedouci,
reditele Skol, zfizovatele

Trzisté vzdélavacich aktivit

2023/2024

Co chysta Statni zdravotni ustav, Kulinafske uméni, Asaciace
skalnich jidelen, zachran jidlo ¢i Slow Food.

Dynamicky nakupni systém
(M. Krotky, ). Gavenda, M. Dobrovodska)

Jak nalakat déti na zdrave pokrmy?

Piedskolni vzdélavani ve vyzive a gastronomii - MS Libocka
Bezmase pokrmy a zvysovani jejich obliby - Hanspaulka

Déti détem - vyZiva jalo prifezové téma - projekt vareni 28 Na
Beranku

75 Hvozdany - slozita cesta k uspéchu

Jalk zlepsit obraz Skolnich jidelen - Influencer - Greenwayfood
(D. Chroustovska, R. Lukasova, M. Hammer, R. Prevratilova, P.
Klima)

Stavba jidelny, rekonstrukce - s dobrym koncem
Vyhody spoluprace s nezavislymi projektanty kazuistika na
lkonkrétnim pfikiadu.

Moinosti financovani vybaveni varen.

(J. viewegh, R. Jefela, P. Zukalova)

Propojeni vyZivy a gastronomie je vice nei chutné
Skolni stravovani se fesilo izolované pouze z pohledu nutricni hodnoty pokrmd, neakcentovala se gastronomicka cast, ktera
je vsalk mnohem zasadnajsi. ProtozZe pokud dité pokrm sni, pak mdZzeme do pokrmu skryt fadu benefltu UkazI(a
smysluplnosti propojeni vyZivy a gastronomie.

(Kulinafskeé uméni - ). Roith)

Selce 2
Pro kuchare

Trénink je zaméfen na snizovani obsahu soli v
pokrmech pfi zachovani vysoke chutnosti pokrmd a na
zameénu bilkovin z masa. Samoziejmou soucasti budou
i bezlepkove varianty (). Ulihrachova, D. Uncovsky, M.
Lojda)




